[image: ]

COURS- CONTRÔLES PRÉVENTIFS FSPCA DE 3 JOURS POUR LES ALIMENTS HUMAINS (PCQI)
PARTICIPANT-AFRIQUE DE L'OUEST

Hotel Alisa, Accra, Ghana
Mardi 21Aout– Jeudi 23 Aout 2018
8:00 – 5:00

	Le programme du cours est couvert en 3 jours. Vous devez être présent et participer activement à tout le cours
  afin de recevoir votre certificat de participantion. Les participants doivent lire
Appendice 1 et Chapitre 16 dans le livre avant le cours.
Planifiez votre voyage en conséquence. Un départ anticipé empêchera la délivrance du certificat.
ednesday, February 1, 2017 Wednesday, February 1, 2017
	Cours sur Contrôles Préventifs pour les Aliments Humains 

	Jour 1     8:00  – 5:00 
	Instructeur

	Mots de bienvenue et d'ouverture
	B Gnonlonfin

	Aperçu du cours pour les participants aux contrôles préventifs de la FSPCA pour l'alimentation humaine (PCHF)
	E Wilkin

	Chapitre 16:  Aperçu du règlement
	J Scott

	Chapitre 1:  Introduction au cours et contrôles préventifs et exercices (glossaire)
	J Scott

	PAUSE

	Chapitre 2: Aperçu - Plan de sécurité alimentaire
	B Gnonlonfin

	Chapitre 3:  Bonnes pratiques de fabrication/production et autres programmes préalables
	B Gnonlonfin

	DEJEUNER 12:00 – 1:00

	Chapitre 4: Risques biologiques liés à la sécurité sanitaire des aliments (& annexe 4) et exercice
	J Scott

	Chapitre 5: Risques liés à la salubrité des aliments - chimiques, physiques et économiques
	E Wilkin

		PAUSE	

	Chapitre 6: Étapes préliminaires de l'élaboration d'un plan de sécurité sanitaire des aliments (& exercice)
	B Gnonlonfin

	Chapitre 7: Ressources pour les plans de sécurité alimentaire + vidéo
                    Le module PC Guide des dangers
	E Wilkin

	Attentes pour le deuxième jour / ajournement
	E Wilkin

	


	Cours sur Contrôles Préventifs pour les Aliments Humains
	

	Day 2   8:00 AM – 5:00 PM
	Instructeur
	

	Jour 1 Réflexions
	J Scott
	

	Chapitre 8:  Détermination des risques et des contrôles préventifs
	J Scott
	

	Chapitre 8:  Détermination des risques et des contrôles préventifs - Exercice
	Participants
	

	PAUSE
	

	Chapitre 8: Exercice (suite)
	Participants
	

	DEJEUNER 12:00 – 1:00
	

	Guide des risques de la FHP de la FHP (PPT optionnel expliquant l'utilisation de l'Annexe 1)
	J Scott
	

	Chapitre 9:   Contrôles préventifs de processus & Exercice
	B Gnonlonfin
	

		BREAK	
	

	Chapitre 10:  Détermination des contrôles préventifs des allergènes alimentaires & Exercice
	E Wilkin
	

	Attentes pour le troixième jour / ajournement
	E Wilkin
	


	






	ednesday, February 1, 2017 Wednesday, February 1, 2017
	Cours sur Contrôles Préventifs pour les Aliments Humains

	Jour 3   8:00  – 5:00
	Instructeur

	Jour 2 Réflexions
	J Scott

	[bookmark: _GoBack]Chapitre 11: Contrôles préventifs d'assainissement (et Annexes 5 & 6) & Exercice
	B Gnonlonfin

	Chapitre 12:  Contrôles préventifs de la chaîne d'approvisionnement & Exercice
	J Scott

	PAUSE

	Chapitre 13:  Procédures de vérification et de validation
	E Wilkin

	DEJEUNER 12:00 – 1:00

	Chapitre 13:  Procédures de vérification et de validation -Exercice
	Participants

	Chapitre 14: Procédures de tenue de registres & Exercice
	B Gnonlonfin

		PAUSE	

	Chapitre 15:  Plan de rappel
	E Wilkin

	Programme de vérification des fournisseurs étrangers Module facultatif pour la PCHF
	J Scott


	
	

	Questions finales / Certificats de cours aux participants
	Tous
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